
กฎระเบียบวาดวยอาหารปลอดภยัแหงแคนาดา (Safe Food for Canadians 
Regulations: SFCR) มผีลบังคับใชแลวในขณะน้ี กฎระเบียบน้ีระบถุงึขอกาํหนด
ดานความปลอดภยัของอาหารในปจจบัุนสาํหรับธรุกจิท่ีนําเขาอาหาร หรอืจดั
เตรียมอาหารในแคนาดาเพ่ือการสงออกหรือการคาระหวางประเทศ  

สิ่งที่ธุรกิจขนาดเล็กจําเปนตองทํา

กรุณาเขาไปที่เว็บไซต inspection.gc.ca/SafeFood และใชชุดเครื่องมือ
สําหรับธุรกิจอาหารเพื่อคนหาวา: 

• คุณจาํเปนตองย่ืนขอใบอนุญาตวาดวยอาหารปลอดภยัแหงแคนาดาหรอืไม
• ขอกําหนดใหมนี้มีผลบังคับใชกับคุณเมื่อใด กลาวคือ ธุรกิจขนาดเล็กบาง
ประเภทอาจมเีวลามากกวาธรุกจิประเภทอ่ืนในการดาํเนินการเพ่ือใหธรุกจิของ
ตนสอดคลองตามขอกําหนด

ตรวจสอบใหแนใจวาคุณมีรายการตอไปนี้กอนที่คุณจะยื่นขอใบอนุญาต:
• การควบคุมเชิงปองกัน เชน มาตรการดานสุขาภิบาลและการควบคุมสัตว
รบกวน และในบางกรณี คุณควรมีแผนการควบคุมเชิงปองกัน (PCP) ที่จัดทํา
เปนเอกสารโดยระบุรายละเอียดเกีย่วกบัภยัอันตรายท่ีอาจเกดิขึน้กบัอาหารของ
คุณ และมาตรการที่คุณใชในการควบคุม
• บันทึกการตรวจสอบยอนกลับเพื่อติดตามผลิตภัณฑของคุณไปขางหนา
หนึ่งขั้นและยอนกลับหนึ่งขั้นในหวงโซอุปทาน

สรางบัญชี My CFIA และยื่นขอใบอนุญาตทางออนไลนที่ 
inspection.gc.ca/MyCFIA 

หากมีคาํถามเพ่ิมเตมิ กรณุาโทรตดิตอเราไดท่ี 1-800-442-2342 หรือไปท่ี inspection.gc.ca/ContactUs

กฎระเบียบวาดวยอาหาร
ปลอดภัยแหงแคนาดา: สิ่งที่
ธุรกิจขนาดเล็กจําเปนตองรู
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STAY CONNECTED การสนับสนุนสําหรับธุรกิจขนาดเล็ก 
เย่ียมชมเวบ็ไซต inspection.gc.ca/SafeFood เพ่ือรบัขอมลูเพ่ิมเตมิ เครือ่งมอื 
และแหลงขอมลูตาง ๆ เกีย่วกบักฎระเบียบวาดวยอาหารปลอดภยัแหงแคนาดา


